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PROFESSIONAL

SkyLine ProS

Elektricna kombinirana pedénica 5
posuda, 400x600mm, 3arke lijevo,
pekarstvo

STAVKA #:

MODEL #

NAZIV #

SIS #

AlA #

I

240020 (ECOE6IT2AB) Kombinirana pecnica bez
bojlera SkyLine ProS, sa
ekranom na dodir, 5 kom
400x600 mm, elektri¢na, 2
nacina rada (recepti, ru¢no),
automatsko ciscenje, Sarke
lijevo, za pekarstvo/
slasti¢arstvo, razmak 80 mm

Kratke specifikacije

Br. stavke:

Kombinirana pecnica s visejezicnim suCeljem zaslona na dodir visoke
rezolucije.

- Funkcija pustanja pare bez bojlera za dodavanje i zadrzavanje vlage.

- OptiFlow sustav distribucije zraka za postizanje maksimalne ucinkovitosti
sa 7 razina brzine ventilatora.

- SkyClean: Automatski i ugradeni sustav samostalnoga ¢&is¢enja. Pet
automatskih ciklusa (blagi, srednji, snazan, vrlo snazan, samo ispiranje) i
ekoloske funkcije za ustedu energije, vode, deterdzenta i sjajila za ispiranje.
- Nagini kuhanja: Programi (maksimalno 1000 recepata moze se pohraniti i
organizirati u 16 razli¢itih kategorija); Ru¢no; EcoDelta ciklus kuhanja.

- Posebne funkcije: MultiTimer kuhanje, Plan-n-Save za smanjivanje troskova
rada, Make-it-Mine za prilagodavanje sucelja, SkyHub za prilagodbu
pocetne stranice, program za planiranje MojPlanner, automatski pri¢uvni
nacin kako bi se izbjegli zastoji u radu.

USB-priklju¢ak za preuzimanje HACCP podataka, programa i postavki.
Spremno za povezivanje.

- Jednostruka senzorska sonda za mjerenje temperature srediSta hrane.

- Dvostruko ostakljena vrata s LED svjetlima.

- Konstrukcija u potpunosti od nehrdajuceg Celika.

- Opremljena 1 nosac¢em za posude 400x600 mm, razmak 80 m

ODOBRENJE:

Glavne znadajke

e UkljuCuje i jednu senzornu sondu srediSnje
temperature namirnice.

¢ Kapacitet: 5 posuda od 400 x 600 mm

e Funkcija proizvodnje pare bez bojlera, za
dodavanje i zadrzavanje vlage visoke kvalitete i
konzistentnih rezultata kuhanja.

« Suhi vruci konvekcijski ciklus (max 300 °C), idealan
za kuhanje pri niskoj vlazi. Automatski ovlazivac (11
stupnjeva) za stvaranje pare bez bojlera:

-0 = bez dodatne viage (zapecena, gratinirana,
pecenje, prethodno skuhana hrana)

-1-2 = niska razina vlage (male porcije mesairibe )

-3-4 = srednje niska razina vlage (veliki komadi
mesa, podgrijavanje, pelenu piletina i dizanje
tijesta***)

-5-6 = srednjarazinavlage (przeno povrce ilagano
peceno meso i riba)

-7 8 = srednje visoka razina viage (pirjano povrce)

-9-10 = visoka razina vlage (posirano meso i krumpir
pecen u kori).

e Kuhanje Eco-delta: kuhanjem uz sondu za hranu
odrzavate unaprijed postavljenu fiksnu razliku
temperature izmedu centra namirnice i komore
pecnice.

e Programski ciklus: maksimalno 1.000 recepata
moze biti pohranjeno u memoriju pecnice, za
ponavljanje vvijek istog recepta, svaki put. Recepti
mogu biti grupirani u 16 razlicitih kategorija za bolju
organizaciju izbornika. Moguci programi pripreme
kroz 16-faza.

» Funkcija MultiTimer za upravljanje do 20 razlicitih
ciklusa kuhanja istovremeno, ¢ime se poboljsava
fleksibilnost i omogucuju vrhunski rezultati kuhanja.
MozZete pohraniti do 200 programa funkcije
MultiTimer.

¢ Ventilator sa sedam brzina od 300 do 1500 okr/min
i reverzibilnom vrtnjom za najbolje ujednaceno
kuhanje. Ventilator se zaustavlja unutar 5 sekundi
nakon otvaranja vrata.

e Automatsko i brzo hladenje te funkcija
predgrijavanja.

¢ Dostupne su razlicite kemijske opcije: Cvrsti
deterdzent (bez fosfata), tekuci deterdzent (za koji
je potreban dodatni pribor).

e GreaseOut: pripremlijen za integrirani odvod i
prikupljanje masti radi sigurnijeg rada (zasebno
postolje je dodatni pribor).

e Back up nacin: Samodijagnoza u slu€aju kvara
kada se ukljuCuje naclin automatske podr3ke za
izbjegavanje vremena zastoja.

¢ Vrata sa Sarkom na lijevoj strani.

» OptiFlow sustav distribucije zraka za postizanje
maksimalne performance i jednoli¢nosti u procesu
hladenja/ grijanja uz kontrolu temperature
zahvaljujudi specijalno dizajniranoj komori.

Konstrukcija

¢ Vrata s dvostrukim termalnim staklom, okvirom koje
se moze otvoriti za hladnu vanjsku povrsinu.
Unutarnjeg staklo se moZe jednostavno odistiti
bududi da se unutarnje brtve stakla lako otpustaju.

« Komora pecnice besprijekorne higijene, sa
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zaobljenim rubovima za jednostavno cgiscenje.

» Cjelokupna izvedba konstrukcije u nehrdajuc¢em celiku 304
AlSI.

e Pristup upravlja€koj ploci s prednje strane radi lakSega
servisiranja.

¢ |PX5 zastita od vode, certificirano za jednostavnije Ciscenje.

* Opremljena s 1 nosa¢em za pekarsku posudu, 400x600 mm,
80 mm razmak.

Korisni¢ko sucelje & Upravljanje podacima

» Sucelje zaslona na dodir visoke rezolucije (prevedeno na
30 jezika- uklju¢en hrvatski) - plo¢a je prilagodena
daltonistima.

» Ucitavanje slika za potpunu prilagodbu ciklusa kuhanja.

¢ Postavkom Make-it-mine mozete potpuno personalizirati ili
zaklju€ati korisni¢ko sucelje.

« SkyHub omogucuje korisniku grupiranje omiljenih funkcija
na pocetnoj stranici radi brzog pristupa.

¢ MojPlaner ima funkciju rasporeda prema kojem korisnik
mozZze planirati raspored dnevnog rada te primati
personalizirane obavijesti za svaki zadatak.

¢ USB-priklju¢ak za preuzimanje HACCP podataka, dijeljenje
recepata i programa za kuhanje i konfiguracijom. USB-
priklju¢kom mozete prikljuciti i sondu za sous-vide (dodatni
pribor).

» Connectivity (povezivost) pripremljeno za pristup U
stvarnome vremenu spojenim uredajima putem daljinskoga
nadzora i HACCP nadzora (za to je potreban dodatni
pribor).

¢ Osposobljavanje osoblja i materijali sa smjernicama kojima
moZete jednostavno pristupiti skeniranjem 3ifre (QR- code)
bilo kojim mobilnim uredajem.

* Automatska vizualizacija potro3nje na kraju ciklusa.

Odrzivost \/

¢ Dizajn prilagoden Covjeku, ergonomicnost i rukovanje na
razini 4****.

* Rucka u obliku jedra s ergonomi¢nim dizajnom i mogucnosti
otvaranja laktom (hands-free) pojednostavljuje rukovanje
posudama. Dizajn registriran. (EM003143551 i sli¢no).

* Funkcija smanjenja snage za prilagodljive cikluse sporog
kuhanja.

o SkyClean: Automatski i ugradeni sustav samostalnoga
¢is¢enja. Pet automatskih ciklusa (njezan, srednji, snazan,
vrlo snazan, samo ispiranje) i ekoloske funkcije za ustedu
energije, vode, deterdZenta i sredstva za ispiranje. MoZe se
programirati i na pokretanje s odgodom.

e Funkcija Plan-n-Save organizira redoslijed kuhanja
odabranih ciklusa za optimizaciju rada u kuhinji radi uStede
vremena i energetske ucinkovitosti.

Ukljuéena dodatna oprema

¢ 1x Nosac za pekarske/slasti¢arske PNC 922655
proizvoda na kojemu se nalazi 5 polica
dimenzija 400x600 mm za pecnice 6
GN 1/1, razmak 80 mm

Opcijska dodatna oprema
» Router za povezivanje (Wi-Fii LAN) PNC 922435 O

Preporuéeni deterdzZenti

e C25 Tablete sjajila za ispiranje i PNC 052394 O
sredstava za uklanjanje kamenca, bez
fosfata, bez fosfora, bez maleinske
kiseline, kantica s 50 tableta

400x600mm, 3arke lijevo, pekarstvo

* C22 Tablete za ciscenje, bez fosfata, PNC 052395
bez fosfora, kantica sa 100 vrecica

SkyLine ProS

Elektriéna kombinirana pecnica 5 posuda, 400x600mm, Sarke lijevo,
pekarstvo

Tvrtka zadrZzava pravo promjene bez prethodne najave.

Sve informacije bile su to¢ne u vrijeme tiskanja.

2025.05.30
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SkyLine ProS

Elektricna kombinirana peénica 5 posudaq,

400x600mm, 3arke lijevo, pekarstvo
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Elektricki

Standarna snaga odgovara uvjetima tvornickog testiranja
Kada je napon napajanja deklariran kao raspon, ispitivanje se
provodi na prosjecnoj vrijednosti. Prema zemlji, instalirana
snaga moZze varirati unutar raspona.

Potreban je sigurnosni
prekidac.

Napon napajanja:
Spojeno opterecenje:
Spojeno opterecenje:

Voda:

380-415 V/3N ph/50-60 Hz
1.8 kW
1.1 kW

Electrolux Professional preporucuje uporabu tretirane vode, u
ovisnosti o specificnostima instalacije

Molimo vas provijerite uputstva za uporabu za detalje o kvaliteti

vode

Maksimalna uvlazna
temperatura vode:

"FCW” priklju¢ak ulaza vode:
Tlak:

Kloridi:

Provodlijivost:

Ispust “"D":

Instalacija:

Sigurnosni razmak:

Preporuéeni razmak za
servisni pristup:

Kapacitet:

GN:

Maksimalni kapacitet
opterecenja:

Kljuéne informacije:

Sarke vrata:

Vanjske dimenzije, Sirina:
Vanjske dimenzije, dubina:
Vanjske dimenzije, visina:
Tezina:

Neto tezina:

Transportna tezina:
Transportni volumen:

ISO Certifikati

ISO Standardi:

30 °C
3/4"

1-6 bar
<10 ppm
>50 pS/cm
50mm

5 cm sa strane i straga.

50 cm sa lijeve strane.

5 (400x600 mm)

30 kg

Lijeva strana
867 mm

775 mm

808 mm

107 kg

107 kg

124 kg

0.89 m?®

ISO 9001; 1ISO 14001; 1ISO
45001; 1ISO 50001

SkyLine ProS

Elektriéna kombinirana pecnica 5 posuda, 400x600mm, Sarke lijevo,

pekarstvo

Tvrtka zadrZzava pravo promjene bez prethodne najave.
Sve informacije bile su to¢ne u vrijeme tiskanja.

2025.05.30



